46. VOlser Kuchlkastl

Geraucherter Alpensaibling
auf Roter Beete und Sauerrahm-Kren mit Roggenbrotchips asc

18
Kastaniencremesuppe mit Frischkaseteigtaschen acai
12
KUrbisnocken mit Ragout vom heimischen Lamm acai
15

Brennnesselteigtaschen geflllt mit Herrnnagelen
dazu geschmolzener Butter und Reibkase acc

16

Geschmorte Wange vom heimischen Kalb
mit Sellerieplree und glasierten Karotten q)

26

Halbgefrorenes von Kurbiskernen
mit Vanille-Topfen-Knodel auf Zwetschgenkompott acen

(nur abends)
12
Gedeck (Quellwasser und Brot)
1,5

Warme Kuche von 12 bis 14 Uhr
und von 19 bis 20.30 Uhr

Bei Bedarf verwenden wir (bei einigen Speisen) auch TiefkUhlprodukte



A6° Dispensa di Fie

Salmerino alpino affumicato su barbabietola e rafano alla panna acida
con chips di pane di segale apc

18

Crema di castagne con ravioli di formaggio fresco acal
12

Gnocchi di zucca con ragu di agnello nostrano acai
15

Ravioli di ortica ripieni di funghi
con burro fuso e formaggio grattugiato ace

16

Guancia di vitello nostrano brasata
con purea di sedano e carote glassate a)

26

Semifreddo di semi di zucca
con canederli di ricotta e vaniglia su composta di prugne acex

(solo la sera)
12
Coperto (Acqua della fonte e pane)
1,5

Cucina calda dalle ore 12.00 alle ore 14.00
e dalle ore 19.00 alle 20.30

Per la preparazione di alcuni piatti si utilizzano anche prodotti surgelati



461 VVOlser Kuchlkastl

Smoked alpine char
on beetroot and sour cream horseradish with rye bread chips ane
17

Chestnut cream soup
with ravioli filled with cream cheese acai
13

Pumpkin gnocchi with ragout from local lamb aca
14

Nettle ravioli filled with mushrooms
with butter and grated cheese ace
16

Braised cheek from local veal
with celery purée and glazed carrots q
26

Semi-frozen from pumpkin seeds
with vanilla curd dumplings on plum compote acen
12

Gedeck
1,5

Indication of provenance of meat, dairy products and eggs
We always try to use local ingredients. If necessary, ingredients from the EU and
non-EU are used.



